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POOL RESTAURANT

La Chef Serena Lo Russo e la Sous Chef Stefania
Matzedda, con meticolosa e costante ricerca della
materia prima, propongono un Menu veloce e vivace,
lontani aal caos, in uno spazio informale dove lasciarsi
dietro la frenesia del tempo..



Uovo in giardino €10
Nido ai pasta kataifi uovo poche, chutney di pomodoro e curry,
spuma dj robiola )

Alici in parte-nopee €12

Alici fritte con panure di panko e olive, uvetta, pinoli e radicchio stufato

Latte e maialino €14
Filetto di maialino cotto a bassa temperatura, crema di latte e

lemongrass , chips di patata viola e spinaci)

Tuberi, verdure e frutta secca €12
Terrina di patate e melanzane , maionese al peperone , crumble di noci
e finocchietto

Selezioni di salumi

di mora e formaggi regionali con gnocco fritto €14
Mortadella, culatello, salamino, parmigiano, pecorino, stanco di
Brisighella, squacquerone )

Per eventuali allergie o intolleranze alimentari rivolgersi al personale di sala

Caramelle di sogliola
burro al tartufo, aneto e cavolfiore €14

Tagliolino in brodo €15
Tagliolino di grano arso in brodo di funghi di stagione, parmigiano,

castagne, pack choy e cavolo nero)

Piatto del fondatore: €14

gnocchetti di ricotta e spinaci su ragu artigianale e formaggio adi fossa

Dessert

Semifreddo alle noci €10
purea di cachi, noci caramellate

Crema catalana €10
gel al pompelmo, ananas e granella di passion fruit

Tortino al cioccolato bianco € 10
Cuore di nocciola, gelato alla zucca, semi di zucca sabbiati



