BORGO

CONDE
et

WINE RESORT

Dove i nostri vini si fondono
con la tradizione del territorio



Per cominciare....

Gran Tagliere Condé
salumi, formaggi e sfiziosita romagnole
( Consigliato minimo per due persone )

(Non incluso nel pacchetto hotel)

Selezione di salumi locali
produzione Terre del Bio per Conde

Gnocco fritto, Culatello e Squacquerone
con fichi caramellati

Fonduta di formaggio
con tartufo nero e crostone di pane

Crostini misti
secondo stagione n.5 pezzi

Selezione di Formaggi “Brancaleoni”
I formaggi di “Fossa” e non solo...

Non incluso nel pacchetto hotel)

La Parmigiana di Chef Dino
Sformato di Parmigiana di melanzane

€ 36,00

€ 20,00

€17,00

€ 18,00

€12,00

€19,00

€ 13,00

Tutte le proposte del menu nascono dalla selezione dei prodotti di eccellenza
del territorio.

La Pasta Fresca e Piadina:
Fatta in casa dalle nostre Arzdore
Rigorosamente tirata a mano.

I formaggi:

b7
alumi -J}%

Alfonsine (RA)

La Carne di Grigione:

L'allevamento genuino, in filiera lunga e naturale, de
“II Grigione del Montefeltro”



https://antichisalumi.it/dove-siamo/

Per finire....

Mascarpone
e scaglie di cioccolato

Tortino “cuore fondente”
con coulis di lamponi

Ciambella romagnola
con zabaione caldo

Zuppa inglese
Ricetta segreta della nonna

Gelato alla crema
amarene Fabbri e zabaione

Tris di bigné dell'Osteria
arance candite, crema e mascarpone
e cioccolato al sangiovese

Lo zabaione caldo.....
Da aggiungere dove vuoi tu ..

€6,00

€7,00

€7,00

€6,00

€7,00

€7,00

€ 3,50

Le paste delle nostre Azdore....

Le Tradizionali :

Cappelletti

dell’Osteria con ragu nostrano

Tagliatelle

dell’Osteria con ragu nostrano

Passatelli

con fonduta di Parmigiano Vacche rosse e tartufo

Le Specialita dell’Osteria :

Cappellacci verdi
Ricotta e noci ai funghi porcini

Pappardelle

al sugo di coniglio

Tortelli di patate
Con scalogno e guanciale di Mora croccante

Il piatto del Fondatore
Gnocchi di ricotta e spinaci, ragu tradizionale e
formaggio “tete de moine”

€ 13,00

€ 13,00

€ 18,00

€ 15,00

€ 16,00

€ 16,00

€ 15,00



Secondi piatti..

Gran Grigliata dell’Osteria
(Consigliata per minimo due persone)

€ 36,00

Salsicce, costine, filetto di maiale, lombata di manzo, pancetta,

castrato e i suoi contorni

“@Grigliatina” di maiale grigione
Salsiccia, costine, pancetta e coppa

Costolette di agnello
alla scottadito n.4 pezzi

Castrato
alla griglia

Filetto di Manzo
glassato al balsamico, oppure alla griglia

Coniglio in porchetta

con salsiccia di mora ed erbe aromatiche

Tagliata di manzo
rosmarino e sale dolce di Cervia

Fiorentina di Razza Romagnola

(Non inclusa nel pacchetto hotel)

Formaggio Primo Sale alla griglia

€ 20,00

€ 20,00

€19,00

€ 28,00

€17,00

€ 20,00

€7,00 hg

€ 13,00

Contorni...

Erbette di campo
saltate con aglio e peperoncino

Misticanza dell’Orto

Patate arrosto

Grigliata di verdure

Patate del contadino

con guanciale di mora romagnola e julienne di cipolla stufata

Coperto e Piadina
Acqua

€6,00

€6,00

€6,00

€7,00

€38,00

Vi Gentile ospite per qualsiasi informazioni su sostanze e allergeni é possibile consultare I'apposita documentazione che

verra fornita,a richiesta, dal personale in servizio.

Le pietanze proposte in menu potrebbero essere elaborate con materie prime fresche o surgelate congelate in base alla

disponibilita di mercato.



